— Speiseplan KW: 19 vom 06.05.2024 bis 12.05.2024
Neue Rhon Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, téaglich ein reichhaltiges Salatbiifett.
Menii 1 o Menii 2 - Vegetarisch 2
Penne in fleischiger BAZl Penne in vegetarischer Tomaten-/
Hauptgang | TomatensoRe mit Garnitur  vom MG, GemUses%Be mit Mozzarella Mo
Montag Mozzarella 123
06.05.2024 | Nachspeise Schokoladenpudding MA,1 Schokoladenpudding MA,1
Hauptgang Zarte Hahnchenbrust im caz| Vegetarische Gemiusebéllchenin  azm
Dienstag Kartoffelmantel an LauchsolRe MG | Lauch-/ KasesoRRe an Kartoffelgratin ¢
07.05.2024 | Nachspeise Sahniger Kirschquark M,A,L Sahniger Kirschquark M,A,L
Frankische Rostbratwirstel mit SAZ . P
N 8M, Reibekuchen mit stlickigem AZG
: Hauptgang | Bratensof3e, Kartoffelplree und ;5 Apfelkompott 123
Mittwoch Kohlrabigemiise 3 P P
08.05.2024 | Nachspeise Gotterspeise mit VanillesolRe Gotterspeise mit Vanillesol3e
Klopse Konigsberger Art in saz| Vegetarisches Soja Ragout und SOA,
Hauptgang | KapernsoRe mit Kartoffelbeilage .8.1.2| Kapern an Kartoffeln und Rote Bete z.1.2,
Donnerstag und Rote Bete Salat 3 Salat 8
09.05.2024 | Nachspeise Rhoner Schmandcreme MA,1 Rhoner Schmandcreme MA,1
Seehechtfilet Millerin Art mit Mediterran Uberbackenes SoA,
, Hauptgang | mediterranem Gemusereis und Fl/zg Gemiseschnitzel an kdrnigem éﬁ”"z
Freitag TomatensoRe Krauterreis und TomatensoRe 3,
10.05.2024 | Nachspeise Helle Fruchtgriitze ML Helle Fruchtgriitze VAL
Schinkenomelette auf Nudeln und saz Késeomelette auf Nudeln und
Hauptgang . G . AZG
Samstag aromatischer Tomatensol3e : aromatischer TomatensoR3e
11.05.2024 | Nachspeise |  Joghurtd. Pfirsich/ Maracuja ~ “"o* Joghurtd. Pfirsich/ Maracuja WAL
Putenragout in KrautersolR3e an Auflauf vom Brokkoli mit
Hauptgang kérnigem Reis und CMAGZ Parmesanhaube, Reis und A:f,’,G
Sonntag Brokkoligemuse KrautersolRe
12.05.2024 | Nachspeise Eis M.A1 Eis MA 1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fir Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen lhnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfigung . Beachten Sie,
dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der

Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pékelsalz. 13. mit




